Honcba X “Cuoala

Dear guests,

With great amount of love, dedication and passion in gastronomy
profession we endeavor to accommodate You with regards.

You, dear guests, are our ambassadors to whom we went

to present our traditional cuisine with all of its splendid.

It is up to us to offer You just a small part of our traditional and
regional meals, and up to You to try and give us Your honest opinion.
This is of bigimportance to us to do the cause of our business,

to see You again, and leaveYou satisfied with a genuine smile.

Our goal is to make You feel as comfortable as possible.
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Aperol Spritz 590 € / 4445 kn
Campari Orange 580 € / 4370 kn
Tangeray Gin-Tonic 590 € / 4445 kn

Proseco (glass) 350 € /2637 kn
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COLD APPETIZERS
KALTE VORSPEISEN
ANTIPASTI FREDDI

Dalmatinski priut sa zelenim maslinama
Dalmatian smoked ham with green olives
Dalmatinischer geréucherter Schinken mit
grunen Oliven

Dalmata prosciutto affumicato con olive verdi

Plata domacin dalmatinskin sireva

Plate of domestic Dalmatian cheese

Teller der inlandischen dalmatinischen Kase
Piatto di formaggi domestico della Dalmazia

Hladni koktel od kozica
Cold shrimp cocktall
Kalter Shrimps-Cocktall
Cocktail freddo di gamloeri

Salata od hobotnice
Octopus salad
Octopussalat
Insalata di polpo

Dalmatinski domaci pijat
(friska tuna pasteta, in¢uni, tapenada crnin masling, sir)

Dalmatian hormemade platter
(fresh tuna pate, anchovies, black olives Tapenade, cheese)

Dalmatiner hausgemachte Teller
(frisch Thunfisch Pastete, Sardellen, schwarze Oliven Tapenade, Kase)

Dalmata piatto fatto in casa
(freschi tonno pate, acciughe, olive nere Tapenade, formaggio)

Pohane srdele u marinadi (aceto-kapula)

Fried sardines in marinade (Balsamic-onion)
Gebratene Sardinen in der Marinade (Aceto-zwiebel)
Sardine fritte in marinata (Balsamico-cipolia)

porc.

porc.

porc.

porc.

porc.

porc.

130 €
8514 kn

1090 €
8213 kn

10,80 €
8137 kn

190 €
8966 kn

13,40 €
10096 kn

990 €
459 kn



Salata od jadranske tune sa chef dresingom
Salad with Adriatic tuna and chef's dresing
Salat mit Thunfisch und Koch-Dressing
Insalata di tonno e condimento da chef

Cezar salata sa piletinom
Cesar salad with chicken
Cesar Salat mit Huhn
Insalata Cesar con pollo

Marinirani inCuni na zelenoj salati i maslinama
Marinated anchovies on green salad and olives
Marinierte Sardellen auf Grin Salat und Oliven
Alici marinate su verde insalata e olive

 Guthe

SOUPS
SUPPEN
ZUPPE

Riblia juha

Fish soup
Fischsuppe
Zuppa di pesce

Coveda juha
Beef soup
Rindfleischsuppe
Zuppa di manzo

Juha od rajCica
Tomato soup
Tomatensuppe
Zuppa di pomodoro

porc.

porc.

porc.

porc.

porc.

porc.

10,50 €
91 kn €

9,80 €
7384 kn

950 €
758 kn

480 €
36,7 kn

430 €
3240 kn

430 €
3240 kn
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PASTA AND RISOTTO
PASTA UND RISOTTO
PASTA E RISOTTO
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Rizot sa kozicama i Spinatom porc. 13,50 €
Risotto with prawns and spinach 10172 kn
Risotto mit Garnelen und Spinat
Risotto con gamberi e spinaci
Rizot od bifteka i tris gliva porc. 14,40 €
Risotto of beefsteak with tris mushroom 108,30 kn
Risotto von Beefsteak mit tris-Pilz
Risotto di bistecche con tris di funghi
Cri rizot od sipe porc. 13,50 €
Black cuttlefish risotto 10172 kn
Schwarzer risotto von Tintenfischen
Risotto al nero di seppia
Domadi njoki u umaku od gorgonzole porc. 1250 €
Homemade gnocchi in gorgonzola sauce 9418 kn
Hausgemachte Gnocchi in Gorgonzolasauce
Gnocchi fatti in casa in salsa di gorgonzola
Zelena pasta sa kozicama i povréem porc. 13,50 €
Green pasta with prawns and vegetables 10172 kn
Grune Nudeln mit Garnelen und Gemuse
Pasta verdi con gamberi e verdure
Pasta s lososom i povréem porc. 13,50 €
Pasta with salmon and vegetables 172 kn

Pasta mit Lachs und GemUse
Pasta con salmone e verdure



Tjestenina s piletinom i povréem porc. 190 €
Pasta with chicken and vegetables 80,66 kn
Pasta mit Hahnchen und GemUise

Pasta con pollo e verdure

MieSane Skolke s pastom porc. 1%%% E
Mixed mussels with pasta ’
Gemischte Muscheln mit Nudeln

Cozze miste con pasta

S i : 180 €
Spageti Bolognese porc 80 &

Spaghetti Bologhese
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Bolognese

Sollee i habbovi

SHELLFISH AND CRUSTACEANS
MUSCHELN UND KREBSTIERE
MOLLUSCHI E CROSTACE]

Dagnje na buzaru Porc. 190 €
Mussels - Stewed 5009 8986 kn
Miesmuscheln - Gedampftes

Cozze - Umido

Miesane skaolike na buzaru porc. 1590 €
Mixed shells - Stewed 5009 1080 kn
Gemischte Muscheln - Gedémpftes

Conchiglie miste - Umido

Skampi na Zaru / Buzara pore. 3390 €
Griled shrimp / Stewed 2009 oAz
Gegrilte Garnelen / Gedampftes

Gamberi alla griglia / Umido

Jakobova kapica kom 43 kn
Queen scallops pieces e
Jacobmuscheln Stlcke

Cappesante pezz



FISH SPECIALTIES
FISCH-SPEZIALITATEN
SPECIALITA DI PESCE

Skradinske &okalice porc.

Skradin sprats
Skradin Sprotten
Skradin spratti

Lignje na Zaru s blitvom i krumpirom porc.

Griled calamari with chard and potatoes
Gegrillte Kalmare mit Mangold und Kartoffeln
Calamari alla griglia con bietole e patate

PrZene lignje s pomfritom i tartar umakom Porc.

Fried calamari with French fries and tartar sauce
Gebratene Kalmare mit Pommes Frites und Remoulade
Calamari fritte con patatine fritte e salsa tartara

File jadranskog brancina porc.

u umaku od Skampa s juliene povréem
Adriatic sea bass fillet

in shrimp sauce with julienne vegetables
Adria-Wolfsbarschfilet in Garnelensauce

mit Julienne-GemUse

Filetto di branzino dellAdriatico

in salsa di gamberi con verdure alla julienne

Tuna steak s blitvorn i krumpiromn porc.

Tuna steak with chard and potatoes
Thunfisch-Steak mit Mangold und Kartoffeln
Bistecca di tonno con bietole e patate

Za jela s rostila koristimo drveni uglient
We use charcoal for griled dishes!
Wir verwenden Holzkohle fUr Grillgerichte!
Usiamo carbone per pietti alla griglial

1350 €
10172 kn

21,50 €
16199 kn

19,50 €
14692 kn

2150 €
16199 kn

2,20 €
159,73 kn



FISH SPECIALTIES
FISCH-SPEZIALITATEN
SPECIALITA DI PESCE

Specijalitet kuce: Filet Sampjera u umaku porc. 2390 €
od bijelog vina i kapara sa pire krumpirom 8007 kn
The house specialty: John Dory fillets in

white wine sauce and capers with mashed potatoes
Die Spezialitét des Hauses: San Petersfisch Filets 2 .
in WeiBweinsauce und Kapern mit Kartoffelbrei

La specialita della casa: Filetti di San Pietro

in salsa di vino bianco e capperi con puré di patate

Riblia plata za 2 osobe porc. 4850 €
(2 oborite ribe, lignje, Skoljke, prilog) 30542
Seafood platter for 2 persons

(2 white fish, squid, shellfish, side dish)

Fischplatte fur 2 Personen

(2 weiler Fisch, kalmar, Muscheln, Anhange)

Piatto di pesce per 2 persone

(2 pesce bianco, calamari, cozze, allegat)

Riba 1. klase (ovisno o dnevnom ulowu) kg 50,80 €
Fish 1. class (depending on the daily catches) 45056 kn
Fisch 1. Klasse (abhangig von der taglichen Fange)
Pesci 1. Classe (a seconda delle catture giomaliere)

Za jela s rostila koristimo drveni uglient
We use charcoal for griled dishes!
Wir verwenden Holzkohle fUr Grillgerichte!
Usiamo carbone per pietti alla griglial
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MEAT DISHES
FLEISCHGERICHTE
PIATTI DI CARNE

Biftek u zelenom papru (sa zapetenim krumpirom | nzmarinom) porc. 29350 €
Beefsteak in green pepper sauce (with baked potatoes and rosemary) 22221 kn
Beefsteak in griiner Pfeffer-sauce (mit Ofenkartoffeln und Rosmarin)

Bistecca al pepe verde (con patate al fomo e rosmarino)

Biftek na Zaru (sa zapetenim krumpirom i ruzmarinom) porc. 2850 €
Beefsteak on the grill (with baked potatoes and rosemary) Zars kn
Beefsteak auf dem grill (mit Ofenkartoffeln und Rosmarin)

Bistecca alla griglia (con patate al forno e rosmarino)

Biftek u umaku od tartufa (sa zapeenim krumpirom i igmarinom)  pPorc. 3130 €
Beefsteak in truffle sauce (with baked potatoes and rosemary) 28134 kn
Beefsteak in Triffelsauce (mit Ofenkartoffein und Rosmarin)
Bistecca in salsa di tartufo (con patate al fomo e rosmarino)

Pile¢i medalioni u bilelom umaku sa porc. 1620 €
domadim njokima i mediteranskim bilem 2206 kn
Chicken medaliions in a white sauce with

homemade gnocchi and Mediterranean herbs

Hahnchen medaillons in einer weien Sauce

mit hausgemachte Gnocchi und mediterranen Pflanzen

Medagilioni di pollo in una salsa bianca con

gnocchi fatti in casa ed erbe mediterranee

Svinjski file u umaku od konjaka (sa zapegenim krumpirom i uizmarinom) POYC. 18,50 €
Pork Tenderloin in sauce of cognac (with baked potatoes and rosemary) 9030 kn
Schweinefilet in Cognac-sauce (mit Ofenkartoffein und Rosmarin)

Filetto di maiale in salsa di cognac (con patate al fomo e rosmarino)

Janjetina sa Zara (sa zapegenim krumpirom i ruzmarinom) porc. 2490 €
Grilled lamb (with baked potatoes and rosemary) 87tk
Gegrilltes Lamm (mit Ofenkartoffein und Rosmarin)
Agnelio alla griglia (con patate al fomo e rosmarino)

Za jela s rostila koristimo drveni uglient
We use charcoal for griled dishes!
Wir verwenden Holzkohle fur Grillgerichte!
Usiamo carbone per piatti alla griglial



NV esna jeta

MEAT DISHES
FLEISCHGERICHTE
PATTI DI CARNE
Pileci file s doma¢om pancetom, porc. 1600 €
powréem i zapeCenim krumpirom 12733 kn
Chicken filet with homemade bacon,
vegetables and baked potatoes
Hahnchenfilet mit Hausgemachter Speck,
Gemuse und Ofenkartoffeln

Filetto di pollo con pancetta fatta in casa,
verdure e patate al fomo

Cevapgici (s pomfritom i ajvarorr) porc. ]?61572 k€
Cevapdici (with French fries and ajven) e
(;evapéiéi (mit Pommes Frites und Ajvar)

CevapCi€i (con patatine fritte e ajvar)

MijeSano meso porc. 1850 €
(Pile¢i file, svinjski vrat, éevapdidi i kobasica s pormfritom i ajvarom) 139,39 kn
Mixed meat

(Chicken file, pork neck, éevapdi¢i and sausage with french fries and ajvar)
Gemischte Fleisch

(Huhnerfilet, Schweinenacken, Cevapti¢i und Wirstchen mit Pommes Frites und Ajvar)
Carme mista

(Filetto di pollo, collo di maiale, ¢evapdiéi e salsiccia con patatine fitte e ajvar)

Mesna plata za 2 osobe porc. 3700 €
(Plleti file, svinjski vrat, Gevaplici i kobasica s pomiftitom i ajvarom) 27878 kn
Meat plate for 2 persons

(Chicken fi le, pork neck, ¢evapgi¢i and sausage with french fries and gjvar)
Fleisch-Teller fUr 2 Personen

(Huhnerfiet, Schweinenacken, Cevapi¢i und Wirstchen mit Pommes Frites und Ajvar)
Piatto di carne per 2 persone

(Filetto di pollo, collo di maiale, éevapdiéi e salsiccia con patatine fritte e ajvar)

Mesna plata ,Evala® za 2 osobe porc. 5250 €
(2 bifteka, 2 svinjska filea, 2 pileéa filea, janietina sa prilogom) 395,56 kn
Meat plate “Evala’ for 2 persons

(2 Beefsteak, 2 Pork filet, 2 Chicken fiet, lamb with side dish)

Fleisch-Teller “Evala’ fur 2 Personen
(2 Beefsteak, 2 Schweinefilet, 2 Hahnchenfilet, Lamm mit Beiage)

Piatto di carne ‘Evala’ per 2 persone
(2 bistecca, 2 filetto di maiale, 2 filetto di pollo, agnello con contomo)

Za jela s rostila koristimo drveni uglient
We use charcoal for griled dishes!
Wir verwenden Holzkohle fur Grillgerichte!
Usiamo carbone per piatti alla griglial




GARNISHING, DIPS & EXTRAS
BEILAGEN, SAUCEN & ZUBEHOR
CONTORN|, SALSE E ACCESSOR

Pormftit porc.
French fries

Franzésisch frites

Patate fritte

Blitva na dalmatinski porc.

Swiss chard on the Dalmatian
Mangold auf der Dalmatiner
Bietola da coste Svizzera il daimata

Powrée na Zaru porc.

Griled vegetables
Gegrilltes GemUse
Verdure grigliate

Riza / Rice / Reis / Riso porc.

Domadi njoki
Homemade gnocchi
Hausgemachte Gnocchi
Gnocchi fatti

Ajvar, Kecap, Majoneza, Senf, Tartar umak porc.

Ajvar, Ketchup, Mayonnaise, Mustard, Tartar sauce
Avar, Ketchup, Mayonnaise, Senf, Remoulade
Alvar, Ketchup, Mayonnaise, Senepe, Salsa Tartaraporc.

Ce3njak u maslinovom ulju porc.

Garlic in olive ol
Knoblauch in Olivendl
Laglio in olio doliva

Domadi kruh s maslinama i mediteranskim biliem porc.

Homemade bread with olives and Mediterranean herbs
Hausgemachtes Brot mit Oliven und mediterranen Kréutern
Pane fatto in casa con olive ed erbe mediterranee

Kruh koSarica porc.

Bread basket
Brotkorb
Cestino del pane

390 €
20,38 kn

390 €
20,38 kn

550 €
444 kn

390 €
26,31 kn

520 €
3918 kn

150 €
1,30 kn

3950 €
26,37 kn

380 €
2863 kn

220 €
16,58 kn



Salute

SALADS

SALATE

INSALATE
Zelena porc. 390 €
Green salad 2038 kn
Grun salat
Verde insalata
Miesana porc. 420 €
Mixed salad 3164 kn
Gemischt salat
Misto insalata
Kupus porc. 390 €
Cabbage salad 2038 kn
Kohl salat
Cavolo insalata
Rajcica porc. 390 €
Tomeato salad 29,38 kn
Tomaten salat
Pomodoro insalata
Salata od raj¢ica i mozzarele (Caprese) porc. 880 €

Salad with tomatoes and mozzarella (Caprese) 66,30 kn

Salat mit Tomaten und Mozzarella (Caprese)
Insalata con pomodoro e mozzarella (Caprese)

Salata ,Evala® (velika sezonska salata sa sirom) porc. 850 €
Salad “Evala’ (big seasonal salad with cheese) 6404 kn
Salat “Evala’ (grogen Saisonsalat mit Kase)

Insalata “Evala’ (grande insalata di stagione con formaggio)



Desorts

DESSERTS
NACHSPEISEN
DOLCI E PASTICCERIA

Kola¢ dana porc. 430 €
Cake of the day 3220 kn
Kuchen des Tages

Torta del giorno

Skradinska torta porc. 490 €
Skradin cake 3692 kn
Skradin-Kuchen
Torta di Skradin

Voéna salata sa sladoledom porc. 460 €
Fruit salad with ice cream 3486 kn
Obstsalat mit Eis

Macedonia di frutta con gelato

Palaginke - Cokolada / Marmelada porc. 430 €
Pancakes - Chocolate / Marmalade 3240 kn

Pfannkuchen - Schokolade / Marmelade
Pancakes - Cioccolato / Marmellata

Palacinke - Nutela porc. 480 €
Pancakes - Nutela 3617 kn
Pfannkuchen - Nutela

Pancakes - Nutela



Clinsta barta

WINE LIST
WEINKARTE

CARTA DEI VIN

BIOELA VINA - WHITE WINE - WEISSWEINE - VINI BIANCHI

Stolno vino / Table wine 10 L

R5 Bibich Riserva

Debit Bibich

Marastina Joki¢ Organic
Posip Jokic Organic
/lahtina (razne sorte)
Malvazia San Tommaso
Chardonay Vezak
Sauvignon Vezak

0,75 L
0,75 L
0,75 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L

1500 €/ 1980 kn
3250 € /24487 kn
3150 € /23734 kn
2850 € / 2473 kn
2850 € / 2173 kn
2450 € /18460 kn
2850 € / 2473 kn
2750 € /20720 kn
2750 € /20720 kn

CRNA VINA - RED WINE - ROTWEINE - VINI ROSSI

Stolno vino / Table wine 10 L

R6 Bibich Riserva

Bibich Sangreal

Babi¢ - vrhunsko
Korlat Cabarnet Sauvignon

Korlat Syrah
Korlat Merlot

Korlat Supreme - vrhunsko

Rose San Tommaso

Prosecco

0,75 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,75 L

0,75 L

0,75 L

1590 € / 1980 kn
3350 € / 25241 kn
3080 € /29987 kn

3150 € /23734 kn
3390 € /25542 kn
33900 € / 25542 kn
3390 € / 25542 kn
5890 € / 1378 kn

2850 € / w3 kn

2750 € /20720 kn



Pica

DRINKS
GETRANKE
BEVANDE

TOPLI NAPITCI - WARM DRINKS - WARME GETRANKE - BEVANDE CALDE

Kava espresso / Caffé espresso 170 € / 249 kn
Kava sa Slagom / Coffee with wippedcream / 190 € / 132 kn
Kaffee mit Sahne / Caffé con panna

Meacchiato 190 € / 132 kn
Veliki Macchiato / 210 € /B82kn
Bijela kava / Coffee with mik / Milchkaffee / Caffellatte 230 € /33 kn
Cappuccino 220 € /1658 kn
Kakao / Cacao 220 € /1658 kn
Caj/ Tea/ Tee / T& 220 € /1638 kn
Nescaffe 220 € /1658 kn

BEZALKOHOLNA PICA - NON-ALCOHOLIC DRINKS - ALKOHOLFREIE
GETRANKE - BEVANDE ANALCOLICHE

Cocacola, Fanta, Schwepss, Sprite 025 L 280 €/ 20kn
Prirodni sok / Natural juice / Natursaft / Succo naturale 020 L 280 €/ 20kn
Ledeni &j / lce te a / Eistee / Té freddo 025 L 280 €/ 20kn
Limunada 030 L 320 €/ 241kn
Prirodna voda / Natural water / Acqua naturale 075 L 380 € /2863 kn
Mineralna voda / Mineral water / Acqua minerale OB L 380 € /2938 kn
Mineralna voda / Mineral water / Acqua minerale 025L 250 €/ 1884kn

Mineraina voda s okusom/ Flavored Mineral water 025 L 280 €/ 20kn
/ Aromatisiertes Mineralwasser / Acqua minerale aromatizzata

ZESTOKA PICA - HARD DRINKS - SCHNAPS - SUPERALCOLICI

Jack Daniels 003 L 420 €/ 3165 kn
Fine Cognac / Chivas Regal 003 L 490 € / 3692 kn
Jagermeister, Balantines, Baccardi, Campari 003 L 370 € /2188 kn
Razne domace rakile / Domestic brandies 003 L 260 €/ 859 kn
Gin, Vodka, Amaro, Slivovica, Loza, Travarica 003 L 280 €/ 210 kn
Vodka Gray Goose, Glenlivet, Glenfiddish 003 L 650 € / &7 kn
Pelinkovac, Brandy Badel 003 L 270 € / 2034 kn
Kruskovac, Orahovac, Rum 003 L 270 € / 2034 kn
Istra Bitter 003 L 270 € / 2034 kn
ProZek oj0 L 280€/ 20kn

PIVO - BEER - BIER- BIRRE

ToCeno / draught / alla spina 030 L 240 € /1808 kn
To&eno / draught / alla spina 050 L 360 €/ 2T kn
Pivo u boci / botled beer / birra in bottiglia 050 L 360 €/ 212 kn
Tamno pivo / Dark b eer / birra scura 050 L 360 €/ 212 kn
Haineken 033 L 330 € /2486 kn

Radler 05L  360€/ 272kn



KOKTELI - COCKTAILS - COCKTAILS - COCKTAIL

MOJITO pcs 750 € / 5651 kn
(White Rum, Mirt Leaves, Lime, Syrup, Bitter, Soda)

CAPRNHA pcs 750 € / 5651 kn
(Cachaga, Lime, Brown Sugar, Soda)

PINA COLADA pcs 730 € / 5500 kn
(Black Rum, White Rum, Coco Syrup, Cream, Pineaple)

MAI THAI pcs 750 € / 5651 kn
(Black Rum, White Rum, Aimond Syrup, Grenadine, Orange and Lime Juice)

LONG ISLAND ICED TEA pcs 750 € / 5651kn
(White Rum, Gin, Triple Sec, Vodka, Tequila, Lime, Cola)

SEX ON THE BEACH pcs 850 € / 6404 kn
(Vocka, Apricot Brandy, Cranberry, Orange and Pineappe juice, Grenadine, Lime)

CUBA LIBRE pcs 730 €/ 5500 kn
(White Rum, Lime, Cola)

VIRGIN COLADA (NON ALCOHOLIC) pcs 6,70 € / 5048 kn

Hvala na posjetu!
THANK YOU FOR COMING! / GRAZIE DELLA VISITAI

WIR BEDANKEN UNS FUR IHREN BESUCH!

KNJIGA ZALBE NALAZI NA TOCIONIKU

THE BOOK OF COMPLAINTS IN ON THE TAP BAR.

IL LIBRO DEI RECLAMI 81 TROVA VICINO ALLA SPINA
DAS BESCHWERDEBUCH BEFINDET SICH AM TRESEN.

PDV JE URACUNAT U CENU.
THE TAX IS INCLUDED IN THE PRICE
L'IVA E COMPRESA NEL PREZZO.
MWEST IST IM PREIS ENTHALTEN.

MLABIMA OD 18 QODINA NE TOCIMO ALKOHOLNA PIGCA.
WE DO NOT SERVE ALCOHOL TO PERSONS UNDER 18.
NON SERVIAMO ALCOOL Al MINORENNI.
JUGENDLICHEN UNTER 18 SERVIEREN WIR KEINEN ALKOHOL.
AKO NISTE DOBILI RAGUN NISTE DUZNI PLATITI.
IF YOU HAVE NOT RECEIVED THE BILL YOU ARE NOT OBLIGED TO PAY.
SE NON AVETE RICEVUTO IL CONBTO NON SIETE OBBLIGATI A PAGARE.
FALLS SIE KEINE RECHNUNQ ERHALTEN HABEN; MUSSEN SIE NICHT ZAHLEN.

V. Pero Urukalo
OIB: 58350013804
Obala Bana Pavia Subi¢a 20, 22222 SKRADIN
Mob. 091 883 1291
e-mail: delmar220@gmailcom
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